
kaffe
Bryggkaffe..................................................................................... 32

Cappucino, latte........................................................................... 45

Espresso enkel/dubbel........................................................... 30/35

kaffedrinkar
Irish Coffee 4cl............................................................................145

Espresso Martini 4cl...................................................................145

Espresso Hot Shot 4cl................................................................145

vin till dessert och ost
Xavier Muscat beaumes de venise - Rhône/Frankrike............. 85 
Ett sött, aromatiskt muscatvin från Rhône, med smak av honung,  
apelsinblommor och tropisk frukt. Välj till fruktiga desserter, sorbet,  
ostbricka (särskilt blåmögelost)

Royal Tokaji Late Harvest – Tokaji/Ungern............................... 85
Ett elegant, sötare vin med inslag av aprikos, honung och citrus, 
från Ungerns kända Tokaji-region. Gott till lätta desserter, fruktpaj & crème brûlée

Ruffino Serelle Vin Santo - Chianti/Italien............................... 125 
En klassisk Vin Santo med toner av torkad frukt, nötter och karamell.  
Mjuk och rund sötma. Traditionellt doppas cantuccini-kakor i vinet,  
men det är också fint till nötbaserade desserter eller lagrad ost.

Kaffe & dessert

desserter

Varm chokladmousse med mazarin och nötkaramell...............100

Tiramisu........................................................................................100

Citronmarängpaj.......................................................................... 95

Kula glass/sorbet.......................................................................... 45


