OLPROVNING

Valkommen till ett surdegsbageri och hantverksbryggeri som har den goda smaken att dela med sig av varandras
r@varor. Vi anvander dverblivet bréd fran bageriet nar vi brygger vart 6l. Och malt som blir éver fr8n bryggningen
nar vi bakar bréd. En cirkulér tanke som héjer smakerna.

Innan vi sl8r oss till bords p& évervaningen far ni félja med bakom kulisserna i bryggeriet, smaka och dofta pd humle
och malt och férundras bland jastankarna.

KVALLENS UPPLAGG

Med en 4l i handen bérjar vi med en genomgdng av bryggeriets 6l, och samtalar kring hur vart cirkuléra koncept
med bréd frén bageriet och élbryggningen fungerar. Efter detta gar vi och kollar in vart lilla bryggverk och jastankar
och hur detta ar uppbyggt. Vi avslutar med en dlprovning pé& évervaningen dar vi testar oss igenom ndgra utvalda
6l frén bryggeriet.

OLPROVNING | PRISET INGAR

3 9 5 : - - Guidad tur och genomgéng i bryggeriet
- En &l vid ankomst samt 8lprovning pa tre (15¢l) utvalda 4l

PER PERSON

fran bryggeriet (kop till tre extra 8l for 100:-).
INKL MOMS

- Enklare snacks

(Minimum antal deltagare 10 personer, max antal deltagare 25 personer)
BOKNING

L&s mer om éppettider for Brod & Malt Bageri och Tap Room p8 brodochmalt.se
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